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ATENCAO!

Leia atentamente as instrugbes constantes na capa da Parte | do seu caderno de provas.

1 Nesta parte Il do seu caderno de provas, confira atentamente os seus dados pessoais e os dados
identificadores de seu cargo transcritos acima com o que esta registrado em sua folha de respostas. Confira
também o seu nome e o nome da prova — Prova M — no rodapé de cada pagina numerada desta parte |l de
seu caderno de provas. Caso o caderno esteja incompleto, tenha qualquer defeito, ou apresente divergéncia
quanto aos seus dados pessoais ou aos dados identificadores de seu cargo, solicite ao fiscal de sala mais
proximo que tome as providéncias cabiveis, pois ndo serdo aceitas reclamacgdes posteriores nesse sentido.

2 Quando autorizado pelo chefe de sala, no momento da identificagdo, escreva, no espago apropriado da folha
de respostas, com a sua caligrafia usual, a seguinte frase:

O sdbio busca o que deseja em si proprio. O tolo busca nos outros.

OBSERVAGOES
+ Na&oserdo objeto de conhecimento recursos em desacordo com o estabelecido em edital.
« Informacdes adicionais: telefone 0(XX) 61 3448-0100; Internet— www.cespe.unb.br.

« E permitida a reproducédo deste material apenas para fins didaticos, desde que citada a ‘Cespe 1D
fonte 3 ' Ceatro de Selecio e de Promogio de Eventos




CONHECIMENTOS ESPECIFICOS

Segundo relatério da Comissdo Mundial sobre Meio

Ambiente e Desenvolvimento (CMMAD), publicado em 1987,

desenvolvimento sustentavel ¢ aquele que atende as necessidades

dos presentes sem comprometer a possibilidade de as geracdes

futuras satisfazerem suas proprias necessidades.

B. Ricardo e M. Lampanili. Al
Sdao Paulo: ISA, 2008, p

Brasil i biental
440 (com adaptagdes).

A partir das informagdes apresentadas no texto, julgue os itens

subsequentes.
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O Cddigo Internacional de Conduta para a Pesca
Responsavel (CICPR), instrumento de aplicag@o obrigatdria
pelos paises membros da FAO (Food and Agriculture
Organization), estabelece principios e recomendagdes para

a gest@o da pesca e aquicultura.

As medidas de ordenamento ou gestdo da pesca, comumente
utilizadas no Brasil, podem ser agrupadas em medidas que
protegem parte selecionada de um estoque e medidas que

tratam da limitagdo dos tamanhos de captura.

Conforme regulamentacdo especifica do érgdo ambiental
federal, é permitida a introdug¢do e a reintroducdo de

espécies icticas, para fins de cultivo ou repovoamento.

Segundo estatisticas publicadas pelo IBAMA, a aquicultura ¢

uma atividade que, no Brasil, envolve cerca de 100.000

produtores e vem apresentando indices crescentes na produgéo

anual de pescado. Com relagdo a esse tema, julgue os itens que se

seguem.
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Durante o transporte de alevinos, pode-se diminuir a taxa de
consumo de oxigénio dissolvido (TCOD), mediante a
redugdo do metabolismo dos alevinos transportados, com o
uso de substincias anestésicas, como o alcool amilico,

0 MS-22, a quinaldina e o cloral hidratado.

Os termos larva e pos-larva dizem respeito ao primeiro
estagio de desenvolvimento dos peixes, crusticeos ou

moluscos, e correspondem a fase de eclosdo do ovo.

Entre as ragdes utilizadas na aquicultura, aquelas do tipo
peletizadas ou extrusadas sdo consideradas as mais
recomendadas, pois oferecem facilidades no manejo dos
viveiros, com baixo desperdicio, e sem comprometimento da

qualidade da 4gua.

A melhor dgua para a cultura do peixe ¢ a que possui uma

reacdo ligeiramente alcalina, isto ¢, pH entre 7 e 8.

Acerca do congelamento, da salga e do enlatamento de pescados
como processos de conservacdo na industria pesqueira, julgue os
seguintes itens.
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O sistema de congelamento lento, diferentemente do
congelamento rapido, é o mais recomendado, uma vez que
tal procedimento ndo provoca a formagao de cristais de dgua,
0s quais causam sérios prejuizos a musculatura do peixe no
descongelamento.

A preservacdo do pescado salgado depende nio apenas da
quantidade de sal, mas também do teor de umidade do
musculo, que deve ficar em torno de 20%, no méaximo.

A preservacdo de pescados por enlatamento, além do
controle de pH e da umidade, baseia-se na destruicdo das
bactérias e na inativag@o das enzimas por aquecimento apds
o fechamento hermético da lata. O tratamento térmico dado
ao produto ¢ chamado esterilizagdo comercial e &
considerado suficiente para destruir os micro-organismos
patogénicos, bem como para deixar inativas as enzimas
deterioradoras e cozer o produto.

Sistema de amostragem na pesca € usado para obter estimativas
de certas propriedades da populagdo em estudo, o qual sera
julgado pela precisdo das estimativas obtidas. Assim, um bom
sistema deve apresentar a distribuicéo de frequéncia com pequena
variancia e a estimativa média proxima do valor real. A diferenca
entre a estimativa média e o valor real é chamada de vicio.
Acerca dos procedimentos e das técnicas de amostragem
utilizados no monitoramento da pesca, julgue os proximos itens.
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A amostragem de uma populagdo homogénea € ao acaso,
quando todos os individuos da populagdo tém igual
oportunidade de aparecer na amostra.

Entende-se por populagdo biologica o conjunto dos
individuos da mesma espécie, ou de espécies diferentes, que
vive em um territorio cujos limites sdo, geralmente, os da
biocenose da qual essas espécies fazem parte.

Dindmica quantitativa de uma populagdo se refere a
variacdo, em fung@o do tempo, de sua estrutura quantitativa,
isto €, da variac@o do tamanho e das classes dessa populagéo
em um determinado intervalo de tempo.

A distribuicdo de frequéncia representa a porcentagem de
individuos de uma espécie ou populagdo com relagdo ao
total de individuos do ambiente monitorado, sendo que o
histograma de distribui¢do de frequéncia é considerado
dissimétrico quando as espécies sdo pouco numerosas e
igualmente distribuidas.

No processo de monitoramento da pesca, o calculo do
esforco de pesca e da captura por unidade de esforco
(CPUE) fornece indices relacionados com dois importantes
pardmetros: a mortalidade por pesca e a abundéncia (ou
densidade) do estoque explorado.
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Segundo a bibliografia especializada, estratégia reprodutiva dos
peixes ¢ o padrdo geral reprodutivo adotado por uma determinada
espécie, as quais, por suas diversidades de espécies e de
ambiente, desenvolvem uma imensa variedade de estratégias
comportamentais durante o processo reprodutivo. Acerca da
reproducdo das espécies nativas brasileiras, julgue os itens a
seguir.

66 A maioria dos teledsteos de dgua doce € ovipara e libera os
ovocitos no meio aquatico, onde sdo fertilizados.

67 No processo reprodutivo de parte dos peixes de agua doce,
os embrides contam, para o seu desenvolvimento, com o
suporte de nutrientes do vitelo ovocitario.

68 Em geral, as espécies migradoras tém desovas parceladas,
como forma de protecdo de suas proles; e as espécies
sedentarias tém desova total.

Com relagdo aos fundamentos e as a¢des que tratam do manejo
e da gestdo de estoques pesqueiros, julgue os itens subsequentes.

69 Nabuscada sustentabilidade do uso dos recursos pesqueiros,
o modelo desenvolvido por Schaefer, qualificado como
modelo logistico, demonstra uma correlagdo entre a
mortalidade por pesca e a quantidade de esforco utilizada,
considerando ainda, em seus calculos, as variagdes
econdmicas e ambientais.

70 Medidas de gestdo do uso dos recursos pesqueiros, como a
defini¢do de tamanho minimo e o estabelecimento de
defesos, visam a protecdo de parte selecionada de um
determinado estoque pesqueiro.

71 Na pesca da lagosta, no litoral do Nordeste, as medidas de
manejo e gestdo legalmente definidas pelo érgdo ambiental
competente dizem respeito ao defeso, ao controle do esfor¢o
de pesca, a proibicdo da pesca com cagoeira e da lagosta
ovada, entre outras.

72 Os aspectos morfologicos dos individuos a serem
capturados, em especial o tamanho, sdo de fundamental
importdncia para a selecdo de medidas de manejo
relacionadas com as restri¢des de uso de um determinado
petrecho de pesca.

Com relagdo ao manejo da ictiofauna, julgue os itens que se
seguem.

73 No litoral do Nordeste, algumas espécies consideradas
sobrepescadas, como a lagosta e o pargo, estdo com o
esforco de pesca limitado por ato normativo do érgéo federal
competente.

74 A protegdo da piracema por lei federal ¢ uma medida de
manejo comumente usada para garantir a reprodugéo das
espécies icticas consideradas sedentarias.

75 Os termos restri¢des sobre aparelho de pesca e limitagdo da
eficiéncia de aparelhos de pesca, usados como medidas de
manejo e gestdo da ictiofauna, sdo considerados
equivalentes.

Na terminologia aquicola entende-se por peixamento a operago
que visa ao povoamento, ao repovoamento e a estocagem de
colecdes d'agua, com larvas, pos-larvas, alevinos, juvenis e
adultos de peixes, crustaceos, moluscos, mamiferos etc. O
peixamento em si consta de uma série de atividades que vai desde
a coleta do organismo até sua introdug@o no ambiente aquatico a
ser repovoado. Para cada etapa desse procedimento, sdo
necessarios cuidados especiais, dos quais depende o sucesso da
operago, ndo podendo, por isso, ser executado por pessoas
destituidas de conhecimentos basicos de piscicultura e de limnologia.
Acerca dos termos, procedimentos e agdes empregados no
peixamento ou repovoamento de corpos d’agua, julgue os
seguintes itens.

76 Para fins de peixamento, entende-se por alevino o filhote de
peixe, na fase de vida imediatamente posterior a pos-larval
e anterior a juvenil que, na maioria das espécies tropicais de
agua doce, corresponde a idade entre 10 e 100 dias de
vida livre.

77 Durante a operagdo de peixamento, a movimentagdo
exagerada da agua pode ocasionar o desprendimento de
gases toxicos, como o metano (CH,), o gas sulfidrico (H,S)
e outros, do fundo do agude, que podem ocasionar a morte
de parte dos alevinos ali introduzidos.

78 A baixa turbidez da dgua do ambiente a ser povoado pode
provocar a colmatagem das branquias dos alevinos,
causando a morte dos peixes, 0s quais, por se encontrarem
estressados, ndo conseguem se afastar da zona critica com a
devida rapidez.

79 No repovoamento de ambientes aquaticos, o peixe
forrageiro, espécie de pequeno porte, serve, geralmente, de
alimento a outras espécies consideradas predadoras.

80 Segundo norma do IBAMA que regulamenta a introdug&o,
a reintroducdo e as transferéncias de peixes entre ambientes
aquaticos, os termos translocacdo e transferéncia sdo
considerados sindnimos.

Acerca da legislacdo federal que regula a pesca e a aquicultura no
Brasil, julgue os proximos itens.

81 Compete a Uniflo, aos estados e aos municipios, de forma
concorrente, a regulagdo da pesca nas aguas marinhas
brasileiras, conforme estabelecido na Constituigdo Federal.

82 A operacio de embarcacdes estrangeiras em aguas
brasileiras s6 ¢ permitida quando decorrente de acordos
internacionais.

83 O exercicio da atividade pesqueira comercial em aguas
brasileiras sé é permitido as pessoas fisicas ou juridicas
devidamente registradas junto ao d6rgdo competente do
governo federal.

84 Segundo lei especifica, os trabalhadores da atividade
pesqueira, quando atingidos pelos periodos de defeso
(parada da pesca), tém direito ao recebimento do seguro-
desemprego no valor de um salario minimo mensal.
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Acerca das doengas veiculadas por pescados, julgue os itens
a seguir.

85 As doengas veiculadas por peixes tém como agentes mais
frequentes os de origem bacteriana, além de virus, parasitas
e substéncias toxicas, como os metais pesados.

86 Infecgdes, intoxicagdes e toxi-infec¢des sdo os principais
tipos de mecanismos desenvolvidos por veiculos patogénicos
decorrentes das doengas transmitidas por alimentos (DTAs).
A salmonela ¢ considerada o principal agente, de origem
parasitaria, transmissor dessas doencas.

87 Nos peixes, as infec¢gdes micobacterianas sdo chamadas de
tuberculose ou micobacteriose de peixes. A agua ou o
manuseio inadequado dos individuos contaminados com essa
infec¢do, seja na pesca ou na piscicultura, sdo os principais
agentes transmissores dessa infec¢@o para o homem.

Tendo em vista o disposto nas normas de inspecdo de produtos
pesqueiros, julgue os itens subsequentes.

88 Segundo lei federal, a fiscalizag8o industrial e sanitaria dos
produtos de origem animal, incluindo os entrepostos de
pescado, conforme o caso, ¢ de competéncia dos governos
federal, estadual e municipal.

89 A apreensdo ou condenagdo das matérias-primas, produtos,
subprodutos e derivados de origem animal, incluindo o
pescado, deve ser efetivada, pelo agente de inspegdo ou
fiscalizador, quando tais produtos nfo apresentarem
condi¢des higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se
destinam ou quando os mesmos forem adulterados.

90 A duplicidade de fiscalizagdo industrial e sanitdria em
qualquer estabelecimento industrial ou entreposto de
produtos pesqueiros ¢ permitida, nos termos da legislagdo
federal pertinente.

91 Nenhum estabelecimento industrial ou entreposto de
produtos de origem animal pode funcionar no pais sem que
esteja previamente registrado no 6rgdo competente para a
fiscalizagdo da sua atividade.

Acerca do que dispde o regulamento técnico federal que trata das
boas praticas em estabelecimentos produtores de alimentos,
julgue os itens que se seguem.

92 O termo contaminagdo se refere a presenca de substancias ou
agentes estranhos, de origem bioldgica, quimica ou fisica,
desde que sejam considerados nocivos a saide humana.

93 E permitido o uso de agua ndo potavel para fins de producio
de vapor, refrigeragdo ou combate de incéndio, desde que
em tubulagdes separadas da agua potavel utilizada
diretamente em contato com os alimentos.

Acerca da agua a ser utilizada pela industria pesqueira, julgue os

seguintes itens.

94 A 4agua a ser consumida pela industria pesqueira deve
obedecer ao padrdo de potabilidade estabelecido em ato

normativo do Ministério da Saude.

95 O valor maximo permitido no que se refere ao padrdo
microbioldgico de potabilidade da agua, para coliformes
totais, ¢ de auséncia total em amostras de 100 mL em, pelo

menos, 50% das amostras examinadas no més.

No que se refere as praticas relacionadas com a tecnologia, o
controle e a avaliagdo higiénico-sanitaria na industria de

pescados, julgue os proximos itens.

96 No pescado salgado com baixa qualidade de conservagéo, a
putrefagéio ¢ causada por micro-organismos contaminantes,
enquanto a rancidez, que pode ser combatida com o uso de

7

antioxidantes, ¢ ocasionada pela oxidacdo da gordura,

tornando o produto com aparéncia, sabor e odor

desagradaveis.

97 O pescado resfriado ¢ aquele mantido a uma temperatura
entre -0,5 e 2,0 °C, enquanto o pescado congelado sofre
tratamentos por processos adequados de congelamento, em
temperaturas ndo superiores a — 15 °C, com sua conservagao

em temperaturas ndo superiores a -5 °C.

98 O tratamento térmico de sardinhas em lata ¢ mais severo que
o de esterilizag#o, pois visa a amolecer a espinha, tornando-a

comestivel.

Acerca das legislagdes federal e estadual sobre alimentos

pesqueiros, julgue os itens a seguir.

99 O Sistema Nacional de Vigilancia Epidemiologica das

Doengas Transmitidas por Alimentos (VE-DTA) ¢
coordenado, nas esferas federal, estaduais e municipais,

exclusivamente pelas secretarias de saude.

100 A prévia inspegdo sanitdria e industrial dos produtos de
origem animal, de que trata a Lei n.° 1.283/1950, ¢ da
competéncia da Unido, dos estados, do Distrito Federal e

dos municipios.
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