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INSTRUCOES

LEIA COM ATENCAO
1. Este Caderno de Prova, com paginas numeradas de 1 a 19, é constituido de 40 (quarenta) questdes objetivas,
cada uma com 4 (quatro) alternativas, assim distribuidas:

01 a 10 - Lingua Portuguesa
11 a 20 - Fundamentos de Educagao e Legislagao
21 a 40 - Conhecimentos Especificos

2. Caso o Caderno de Prova esteja incompleto ou tenha qualquer defeito de impresséo, solicite ao fiscal que o
substitua.

3. Sobre a Marcagdo do Cartao de Respostas

As respostas deverao ser transcritas com caneta esferograéfica de tinta azul ou preta ndo porosa para o
Cartao de Respostas, que sera o tnico documento valido para corregao.

3.1. Para cada questdo existe apenas uma alternativa que a responde acertadamente. Para a marcagdo da
alternativa escolhida no CARTAO DE RESPOSTAS, pinte completamente o circulo correspondente.

Exemplo: Suponha que para determinada questao a alternativa C seja a escolhida.

N.° da
Questdo

®
o
®

3.2. Marque apenas uma alternativa para cada questao.

3.3. Sera invalidada a questdo em que houver mais de uma marcagdo, marcagao rasurada ou emendada, ou ndo
houver marcagao.

3.4. N&o rasure nem amasse 0 CARTAO DE RESPOSTAS.
4. Todos os espagos em branco, neste caderno, podem ser utilizados para rascunho.

5. A duragdo da prova é 4 (quatro) horas, ja incluido o tempo destinado ao preenchimento do CARTAO DE
RESPOSTAS.

6. Somente ap6s decorridas 2 horas e 30 minutos do inicio da prova, o candidato, depois de entregar seu Caderno
de Prova e seu Cartdo de Respostas, podera retirar-se da sala de prova. O candidato que insistir em sair da sala
de prova antes desse tempo devera assinar Termo de Ocorréncia declarando sua desisténcia do concurso.

7. Sera permitida a saida de candidatos levando o Caderno de Prova somente na Gltima meia hora de prova.
8. Na pagina 19 deste Caderno de Prova, encontra-se a Folha de Anotagdo do Candidato, a qual podera ser

utilizada para a transcrigdo das respostas das questdes objetivas. Essa folha podera ser levada pelo candidato
para posterior conferéncia com o gabarito somente apos decorridas 2 horas e 30 minutos do inicio da prova.

9. Apds o término da prova, o candidato devera, obrigatoriamente, entregar ao fiscal o CARTAO DE RESPOSTAS
devidamente assinado e preenchido.



LINGUA PORTUGUESA
INSTRUCAO: Leia o texto a seguir e responda as qutes de 01 a 06.

A participacdo cidadad na gestdo publica nunca feregida pelos governos. Ela sempre foi uma
conquista da cidadania organizada. Essa ampliag@emiocracia, assim como a prépria democraciandepe
da vitalidade e da iniciativa dos cidadaos. Ao sarem leis e mecanismos que institucionalizam isada
participacdo na gestdo publica, a cidadania orgdaizria um novo direito, o direito a participacidada na
governanga publica. Mas, assim como os direitosaispco direito a participacdo ndo se efetiva paw s
reconhecimento formal. Na verdade, esse reconhatinabre um novo campo de disputas, legitima eatorn
visiveis novos atores que se empenham na conglgiss&s direitos.

Ao mesmo tempo em que essa inovacao democratiqaartiaipacao cidada na gestéo publica — ganha
espacos, assistimos, paradoxalmente, & democibaeral Iser capturada pelo poder econdmico, disiaise
dos interesses dos cidaddos e sujeitar-se aoessésr do mercado, isto €, das grandes corporacde
transnacionais, especialmente as financeiras. ddiamento das campanhas eleitorais por empragsasdds
meios de submeter o poder politico ao econdémico.

(BAVA, S. C.A reinvencgdo da democraciaDisponivel em:
http://www.diplomatique.org.br/. Acesso em: 25/@4/R.)

QUESTAO 01

Ao circularem socialmente, os textos realizam-saagraticas de linguagem, assumindo funcdes ess;if
formais e de contetdo. O fragmento acima foi ed¢raie um editorial com a principal intencionalidage

(A) despertar o interesse do leitor sobre fatos amplmtivulgados a respeito do tema em questao.

(B) provocar no leitor uma reflexdo acerca de fatascrehados ao tema em pauta.

(C) informar o leitor sobre situacdes relevantes pprarerar sua participacdo no contexto da gestabgaib
(D) interpretar criticamente fatos noticiados e corrsides importantes para a opinido publica.

QUESTAO 02
|

Infere-se da leitura desse excerto que

(A) a democracia legitimou a efetiva participacédo dad@o na gestao publica.

(B) ainovagdo da democracia assegurou 0 acesso psmireitos formalmente instituidos.

(C) o poder politico se submete aos interesses do pmde®mico devido a ndo participacdo do cidaddo na
gestao publica.

(D) a participacao dos cidadaos é fundamental parfeBeagem direitos formalmente conquistados.

QUESTAO 03
]

No ato de argumentar, a metafora, usada como redersetérica, atua como estratégia argumentaéipazde

despertar a sensibilidade do leitor, a fim de obter adesdo a uma tese. No fragmento acima, dss@ga

argumentativa € usada no seguinte trecho.

(A) A participacao cidadd na gestéo publica nunca ferecida pelos governos.

(B) ... o direito a participacao nao se efetiva por seconhecimento formal

(C) ... assistimos, paradoxalmente, a democracia libegacapturada pelo poder econémico

(D) O financiamento das campanhas eleitorais por engs@&sum dos meios de submeter o poder politico ac
econdmico.
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QUESTAO 04

As ideias veiculadas no texto se organizam estedredi® relacbes que asseguram a construcdo docsehtid
esse respeito, analise as relagbes semanticaslestdas pelos operadores argumentativos sublishado

| - Essa ampliagdo da democracia, assim como a prageiaocracia, depende da vitalidade e da iniciativa
dos cidadaos(A conjuncéo destacada estabelece relacao de oud#e entre termos que constituem o
periodo)

Il - Mas, assim como os direitos sociais, 0 direito atip@acao nao se efetiva por seu reconhecimento
formal. (A conjuncdo em destaque estabelece relagcdo deicaposntre as ideias apresentadas,
provocandanudanca na direcéo argumentativa)

[l - Ao mesmo tempo em que essa inovacao democratigarticipacdo cidada na gestdo publica — ganha
espacos, assistimos, paradoxalmente, a democrédmaal ser capturada pelo poder econdmicdA.
locucdo adverbial, empregada como elemento se@leastabelece relacdo temporal de simultaneidade
entre situacdes citadas)

IV - Na verdade, esse reconhecimento abre um novo cdengdisputas, legitima e torna visiveis novos atores
gue se empenham na conquista desses dir¢iEssa locucao adverbial introduz uma contraposigio
argumento anteriormente apresentado)

Esta correto o que se afirma em
(A) 1l el

(B) lllelV.

©) lell

(D) Il e V.

QUESTAO 05

Os géneros textuais apresentam elementos compwEielativamente estaveis, como tipos de enuosjad
além de estruturas e conteudos tematicos de acormoas condi¢cdes de producdo. Sobre a composicédo d
editorial em questdo, marque V para as afirmatreadadeiras e F para as falsas.

() O conteudo abordado representa a opinido pessaaltdo como se pode conferir pelo emprego de
forma verbabssistimosa primeira pessoa do plural.

() Por meio de um tratamento formal e distanciadpraalutor apresenta uma opinido acerca do te
visando a adeséao do leitor.

( ) Sao usados recursos argumentativos a fim de coewverieitor a praticar determinadas acdes.

() Predominam formas verbais empregadas no presentalidativo, sugerindo carater de verdade as
afirmacdes apresentadas.

Assinale a sequéncia correta.
(A) V,F,V,F
B) F,V,F,V
(C)F FV,V
(D) V,V,F, F

QUESTAO 06
]

Marque o trecho em que, no texto, o produtor recaor sujeito apassivado, a fim de assegurar ungadgem

mais impessoal.

(A) Na verdade, esse reconhecimento abre um novo cdengisputas...

(B) ... distanciar-se dos interesses dos cidadaosestatise aos interesses do mercado

(C) Mas, assim como os direitos sociais, o direito @tip@acdo ndo se efetiva por seu reconhecimento
formal.

(D) O financiamento das campanhas eleitorais por engs@&sum dos meios de submeter o poder politico ac
econdmico.
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INSTRUCAO: Leia o texto abaixo, e responda as quedts 07 e 08.

10

15

20

Democracia e liberdade de expresséao

Em tempos de internet, a livre manifestacdo deidginé ameacada pelo politicamente correto.

A democracia costuma ser caracterizada como o eegialitico que, baseado na soberania
popular, garante a divisdo equilibrada dos poderesibe abusos de autoridade. Um governo
verdadeiramente democréatico se apoia na maioriaogekegeu, porém jamais deixa de preservar os
direitos fundamentais.

[...]

A logica democréatica se inspira em valores permasee o maior deles é a liberdade de
expressdo. Faz parte da condicdo humana o direise e&expressar sem a interferéncia do Estado ou de
censores. Por isso mesmo a Declaracdo UniversaDdegos Humanos defende explicitamente a
liberdade de opinido e de expressao.

[...]

Atualmente, contudo, vivemos tempos politicamenigetos, em que a liberdade de expresséao é
ameacada por idiossincrasias. Com o0 avan¢o dossmdei@omunicacao e a revolucao propiciada pela
internet, com a proliferacdo de blogs e redes spdiados podem expor uma opinido e escrever sobre
varios assuntos, porém reclama-se de tudo: daianatéxla, da noticia ndo dada, da preferéncia de
determinada revista por uma linha politica e ecac@nou por outra, de comerciais e marketings
supostamente agressivos e até de biografias. Apgode a deixa, surgem grupos pretendendo regular
0S meios de comunicacdo, e o Judiciario muitassvézehamado para atuar na confusdo como um
censor, ainda que a Constituicdo vede tal pratica.

[...]

A defesa da liberdade pressupfe a defesa da intiEpaa intelectual de cada cidadéo e o desafio
para uma democracia € a busca pelo equilibriongadm a liberdade de expressdo ao mesmo tempo em
gue impede o discurso que incita o édio racial gipEncia.

(PACCA, R. Disponivel em: http://portaldacomunicacabaom.br/. Acesso em: 20/09/2016.)

QUESTAO 07

Em relacdo aos elementos linguisticos usados aetsge de opinido, analise as afirmativas abaixo.

IV -

A forma verbalcostuma(linha 2) e o adjunto adverbial de moderdadeiramentélinha 4) séo recursos
gue enunciam credibilidade do autor em relaca@gione democratico brasileiro.

Nas linhas de 11 a 15, o autor apresenta fatosgfm@ndar o significado do substantigimssincrasias,

no contexto em que é empregado.

Em Por isso mesmo a Declaragéo Universal dos Diretlfasnanos defende explicitamente a liberdade
de opinido e de expresséda.,locucdo conjuntiva destacada € usada para amwntia consequéncia
obrigatoria sobre o resultado inevitavel do fatteaarmente mencionado.

No trechoAproveitando a deixa, surgem grupos pretendendalaggs meios de comunicagaom autor
usa a indeterminacao do sujeito, a fim de assegunarlinguagem mais objetiva.

Em A defesa da liberdade pressupde a defesa da indépeia intelectual de cada cidaddo e o desafio
para uma democracia € a busca pelo equilibrio, géiralo a liberdade de expressao ao mesmo tempc
em que_impede o discurso que incita o 6dio radiahoioléncia, as formas verbais grifadas concordam
em numero e pessoa com o sujéitdefesa da liberdade

Esta correto o que se afirma em
(A) I, 1l e V, apenas.

(B) I, Il e IV, apenas.

(C) Il e IV, apenas.

(D) 1l e V, apenas.
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QUESTAO 08

Marque a alternativa em que a alteracdo da estrdafrase e do emprego do sinal de pontuacao comepe

0 sentido do texto original.

(A) A livre manifestacao de opinides, em tempos denete € ameacada pelo politicamente correto (lidi@as
e 11).

(B) Verdadeiramente, um governo democratico se apamanaria que o elegeu... (linhas 3 e 4)

(C) O direito de se expressar faz parte da condicd@aham (linha 8)

(D) A logica democratica se inspira em valores permiaigser o maior deles € a liberdade de expressé@agli
6e7).

QUESTAO 09

Leia a tira abaixo.

NAO ESTOU ENTENDENDOD,
MIGUELITO, QUE HISTOR|A £
£SSA UE ACAR SENTADD

B 1SS0 MESMO: YOU
FICAR AQU| SENTADO
ESPERANDO A VIDA ME

SERA QUE 0 MUNPD N
ESTA ASS|M PORQUE
ESTA CHEID DE

ESPERANDO ALGUMA COISA | | PAR ALGUMA
DA VIPA?

(Disponivel em: http://tirasdemafalda.tumblr.coAgesso em: 18/09/2016.)

Em relacdo aos recursos linguisticos empregadosrajavisando ao efeito de sentido, marque V para a
afirmativas verdadeiras e F para as falsas.

() Depreende-se da leitura dessa tira que a pringifgaicionalidade do autor é provocar no leitor uma
reflexdo acerca de posturas comportamentais quectanp negativamente o mundo.
() Nos quadrinhos, a expresséao fisiondmica dos pegeoisagrermanece inalterada, a fim de estabelecer
coeréncia com a linguagem verbal.
( ) No ultimo quadrinho, o noméiguelitos representa, metonimicamente, parte significatiea d
sociedade que constitui 0 mundo.
() No segundo quadrinho, Miguelito usa a personifioagino recurso de retorica.
() No ultimo quadrinho, o advérbassimreitera o significado da forma verbatsperandpempregada
no gerundio no primeiro e segundo quadrinhos, asardo a coeréncia.
Assinale a sequéncia correta.
F,F,V
V,V,F F
F,V,V,V
F,V,V,F
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QUESTAO 10

Para configurar-se como uma unidade significatgageias precisam estar coerentemente articuhasexto.

Seguem, abaixo, trechos retirados do artigo Demiacme liberdade de expressdo, de Renato Paccanporé
estao fora de ordem.

| - A liberdade, em dultima andlise, ndo € apenas dofispionais da propaganda ou dos meios de

comunicacdo, mas sim do proprio direito de expressde opinido, que por sua vez deve fluir como um
canal de livre manifestacdo da sociedade.

Il - Ela pressupde a defesa da independéncia intelelsicada cidadéo.

[Il - A cultura da plena liberdade de expressao — tasatioiada nos EUA e em outras democracias avancada
— permanece mal compreendida e exercitada entre nés

IV - E preciso que se compreenda que sua defesa n@updesa defesa dos interesses de jornalistas, d
agéncias de publicidade ou de grupos de comunicacao

Assinale a sequéncia dos trechos que constituiwmaade de sentido.

(A) 1, 1,1, 1V
(B) 1, 1, IV, Ii
©) 1, IV, 11, |
) I, 1, 11, IV

FUNDAMENTOS DE EDUCACAO E LEGISLACAO

QUESTAO 11
|

A respeito da concepcdo de educacdo escolar, éendmo instrumento de ampliacdo de possibilidades

democréticas, assinale a afirmatiMCORRETA.

(A) E um instrumento social, politico e econdmico @apdesempenhar a sua funcéo, precisa produzir, de
forma insulada, a mudanca social, implicando nacteatizacdo dos saberes pela escola.

(B) Trata-se de um espaco de contradicbes onde naalgrevnem o determinismo das capacidades inatas
serem desenvolvidas, nem o determinismo das redagpigais de classe.

(C) Significa partir do principio de que todos aprendmmnceitos e habilidades relevantes para a vidialsoc
ensinados a partir de processos pedagdgicos.

(D) A educacdo é um instrumento social privilegiadoapas sujeitos sociais participarem ativamente do
processo de mudanca.

QUESTAO 12
|

A utilizacéo e contextualizacdo de elementos midiiap no contexto da sala de aula, tais como sigdels

imagens, textos, som, animacao e videos, desempephpel importante na aquisicdo de conhecimentos

escolares pelo aluno. Esses recursos podem sede@muos pedagdgicos provocadores de aprendizagen

significativas, porque no contexto da educacao

(A) eliminam praticamente todas as dispersdes e cawdigante as aulas e com iSso garante a apreashzag
significativa dos contetdos ensinados.

(B) promovem o engajamento do aluno de forma mais ertégmte e autbnoma.

(C) permitem aos alunos o contato direto com uma ddexls de conteudos de acordo com o ritmo de ensinc
determinado pelo professor.

(D) tornam o custo do material acessivel para tod@tuo®s.
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QUESTAO 13
|
De acordo com documentos oficiais do governo laiagjla organizagdo dos curriculos dos cursos dedgédo
Profissional Técnica de Nivel Médio devem ter cdimalidade a formac&o plena do individuo. A regpeit
dessas finalidades, considere:

| - Dialogo com diversos campos do trabalho, da ciémdgatecnologia e da cultura como referéncias
fundamentais de sua formagéao.

Il - Recursos para exercer sua profissdo com competéhmieidade intelectual e tecnoldgica, autonomia e
responsabilidade, orientados por principios étiesgticos e politicos, bem como compromissos com &
construcdo de uma sociedade democratica.

[ll - Didlogo com um campo restrito do trabalho, da é&nda tecnologia e da cultura como referéncias
basicas de sua formacao e atuacao.

IV - Fundamentos de empreendedorismo, cooperativismnogltgia da informacao, legislagéo trabalhista,
ética profissional, gestdo ambiental, segurancdralmalho, gestdo da inovagédo e iniciacdo cientifica
gestao de pessoas e gestao da qualidade socidiengahdo trabalho.

Esta correto o que se afirma em
(A) 1l e lll, apenas.

(B) 1l e IV, apenas.

(C) lell, apenas.

(D) I, Il e IV, apenas.

QUESTAO 14
|
Sobre os critérios para o desenvolvimento do pdanenpto e da organizacdo pedagodgica dos cursos d
Educacéo Profissional Técnica de Nivel Médio, aeadis afirmativas.

| - Atendimento as demandas socioecondmico-ambientgisidadaos e do mundo do trabalho, em termos
de compromisso ético para com os estudantes eealade.

Il - ldentificacdo de perfil profissional de conclus@dppio para cada curso, que objetive garantir a@le
desenvolvimento de conhecimentos, saberes e comgpetéprofissionais e pessoais requeridas pela
natureza do trabalho.

lIl - Possibilidade de organizacao curricular segunderiirios formativos, de acordo com os correspoerdent
eixos tecnoldgicos, em funcéo da estrutura sédipaconal e tecnoldgica consonantes com politicas
publicas indutoras e arranjos socioprodutivos wucaik locais.

IV - Conciliagdo das demandas identificadas com a vocagicapacidade da instituicdo, em termos de reais
condicOes de viabilizacdo da proposta pedagdgica.

Estéo corretas as afirmativas
(A) I, lll e IV, apenas.

(B) I, 11, I e IV.

(©) ll e IV, apenas.

(D) 1, Il e lll, apenas.

QUESTAO 15
]

Sobre a gestdo democratica da escola publicaadssimfirmativdNCORRETA .

(A) Ganhou énfase nas politicas educacionais no Beapastir da década de 1990, especialmente com a Le
de Diretrizes e Bases da Educacéo Nacional, L&.894/1996.

(B) Propbe-se, como principais instrumentos, a criag®conselhos e grémios estudantis, a elaboracéo d
projeto politico pedagdgico no ambito interno, éolfsa direta de diretores, dentre outros.

(C) Tem como ponto de partida a participacao e a aoi@da comunidade escolar nos assuntos relacionado
a instituicdo de ensino.

(D) Exige participacdo continua, consciente e clardoda comunidade escolar nas questbes que envolvar
somente a aprendizagem dos alunos.
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QUESTAO 16

Entende-se, pois, por avaliacdo institucional a@seo sistematico de busca de subsidios para @nmaeth

aperfeicoamento da qualidade da instituicdo. Eiaticseus objetivos e finalidades, seus principgos
caracteristicas, assim como suas modalidades, teerompreender, passo a passo, Como e por qudiacava
pode, em verdade, constituir-se em uma estratagiduicionalizada para construir uma relacéo edetiom a

realidade social calcada no compromisso com a s¢méio e transformacao social.

(BELLONI, I. Linhas Criticas, v.5, n.9, 1999.)

Considerando o exposto no texto acilAQ traduz objetivos e finalidades da avaliacdo insitial:

(A) A busca de aperfeicoamento técnico reprodutivisgapocessos educativos e a premiacdo daquelegque
destacam no processo de gestédo educacional.

(B) A aquisicao do autoconhecimento implica um processceflexdo sobre as razdes, as causas das ssuaco
positivas e das insuficiéncias, implica assumgsponsabilidade efetiva da gestéo politica e pejieada
instituicéo escolar e do sistema como um todo.

(C) A tomada de decisdo, acao inerente a avaliacadicang disseminacédo e planejamento das estratégia
assertivas.

(D) A compreenséo do trabalho da instituicdo, aperé@gnto do seu funcionamento e melhora dos ressltado
das instituicoes educacionais.

QUESTAO 17

Sobre avaliacdo da aprendizagem escolar, analisenogitos.

| - Julgamento sobre sucessos ou fracassos escolaahisndo realizado apds o fechamento e cada etapa d

trabalho.

Il - Conjunto de atuac¢des que tem a funcao de alimesutstentar e orientar a intervengéo pedagdgica.

lll- Acdo que deve acontecer continua e sistematicamgmtemeio da interpretacdo qualitativa do
conhecimento construido pelo aluno.

IV - Acdo que deve relacionar-se com as oportunidadeeaiflas, isto €, deve estar adequada as situacgoe
didaticas propostas, aos conhecimentos préviosallo®s e aos desafios que estdo em condicdes d
enfrentar.

S&o conceitos atinentes a avaliacao de aprendizagem
(A) I'ell, apenas

(B) I, lll e IV, apenas

(C) I'e lll, apenas

(D) 1l e IV, apenas

QUESTAO 18

A respeito das finalidades, caracteristicas e bt dos Institutos Federais, definidos pela Lei

n.° 11.892/2008, assinale a afirmatiMCORRETA.

(A) Ofertar educacdo profissional e tecnoldgica, emogods seus niveis e modalidades, formando e
gualificando cidaddos com vista a atuacéo profisdioos diversos setores da economia, com énfase n
desenvolvimento socioecondmico local, regional @ameal.

(B) Realizar e estimular a pesquisa aplicada, a pradogfiural, o empreendedorismo, o cooperativisnmo e
desenvolvimento cientifico e tecnoldgico.

(C) Desenvolver, essencialmente, o Ensino Fundamentab rocesso educativo e investigativo de geracao e
adaptacao de solucdes técnicas e tecnologicasr@ndas sociais e peculiaridades regionais.

(D) Ministrar cursos superiores de tecnologia, licemicegg bacharelado, pds-graduacao lato e strictsusen
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QUESTAO 19
A Constituicdo da Republica Federativa do Brasil8i@8 afirma que “a educacao, direito de todosverdego
Estado e da familia, sera promovida e incentivaola @ colaboracdo da sociedade, visando ao plenc
desenvolvimento da pessoa, seu preparo para oi@retda cidadania e sua qualificacdo para o trabalh
Sobre o0 que assevera a Constituicdo de 1998 aiteeslpeeducacéo brasileira, marque V para as divas
verdadeiras e F para as falsas

() Os recursos publicos seréo destinados as escditisgsy podendo ser dirigidos a escolas comun#aria
confessionais ou filantrépicas, dede que: comprofieatidade ndo lucrativa e apliquem seus excedente
financeiros em educacdo; assegurem a destinacasewepatriménio a outra escola comunitéria,
filantrépica ou confessional, ou ao Poder Publto¢caso de encerramento de suas atividades.

( ) A Unido, os Estados, o Distrito Federal e os Mymas organizardo em regime de colaboracao seu:
sistemas de ensino.

() O dever do Estado com a educacéo sera efetivadmmbed garantia de educacéo basica obrigatoria
gratuita dos 4 (quatro) aos 17 (dezessete) anadade, assegurada inclusive sua oferta gratuita par
todos os que a ela ndo tiveram acesso na idadeigrgmogressiva universalizacdo do ensino médio
gratuito; e acesso aos niveis mais elevados dm@nda pesquisa e da criacdo artistica, segundo
capacidade de cada um.

() O ensino serd ministrado com base nos principiogudddade de condi¢cdes para 0 acesso e permanénc
na escola; pluralismo de ideias e de concepcdesgpgitas, e coexisténcia de instituicbes publicas e
privadas de ensino; gestdo democréatica do ensibticpji na forma da lei; garantia de padrdo de
gualidade e liberdade de aprender, ensinar, pesqudivulgar o pensamento, a arte e o saber.

Assinale a sequéncia correta.

(A) V,V,V, V

(B) F,

<V,
F

F,V,F
F,F,V
V,F,F

QUESTAO 20
|

O Plano Nacional de Educacgédo (PNE), Lei n.° 13251, € um instrumento de planejamento do Estado
democratico de direito que orienta a execucao primaramento de politicas publicas do setor edocati
Considerando as Metas e Estratégias do PNE, m&rgaea as afirmativas verdadeiras e F para assfalsa

() Oferecer, no minimo, 50% das matriculas de Educdeaimvens e Adultos (EJA), no Ensino Médio, na
forma integrada a educacao profissional.

() Manter programa nacional de EJA voltado a conclagfBnsino Fundamental e a formacao profissional
inicial, de forma a estimular a conclusdo da edacd@sica.

() Triplicar as matriculas da educacéao profissiomalitéa de nivel médio, assegurando a qualidadeeattaof
e pelo menos 25% da expansao no segmento publia@EalA.

() Universalizar, até 2016, o atendimento escolar fwafa a populacdo de quinze a dezessete anosag, elev
ate o final do periodo de vigéncia deste PNE, a ligxiida de matriculas no ensino médio para 85%.

Assinale a sequéncia correta.
(A) V,F,V,F
B) V,F,F,V
O FV,V,F
(D) F,V,F,V
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CONHECIMENTOS ESPECIFICOS

QUESTAO 21
|

A fermentacdo alcodlica € um processo anaerébia p@ducdo de energia, que ocorre com degradagao d

carboidratos e a formacdo de etanol e dioxido dboo@, como compostos principais. Nesse tipo de

fermentacgao, o efeitBaustercorresponde

(A) a um desvio da fosfodiidroxiacetona na glicolisepibdo que cerca de 5% do acglcar consumido pode se
convertido em glicerol.

(B) a producéao de alcoois superiores a partir do psocds biossintese de alguns aminoacidos, comaoayalin
treonina, leucina e isoleucina.

(C) ao decréscimo na producéo de etanol e consumaidaraem meio anaerébico, em funcao da atividade de
fosfofrutoquinase.

(D) a inibicdo da atividade de enzimas respiratoridaspaltas concentracdes de aclUcares em alguma
leveduras, com producao de etanol, mesmo em meibiae

QUESTAO 22

Na cultura em batelada, o crescimento de microsgamé pode ser descrito por uma série de fasegroomf
apresentadas na figura abaixo.

1.000 - Fase

Fase !
logaritmica |
i

Fase estacionaria

100

0,1

In (concentracao celular) (x 10% mL")

0,01

Tempo (h)
(Fases do crescimento de microrganismos. Fontlews12006.)

Com base nas definicbes das fases do crescimentocdarganismos e nas informacgdes da figura, analés
afirmativas.

| - Graficamente, se diferentes concentracdes inidmsubstrato sdo relacionadas a concentracaorcedula

fase estacionaria, percebe-se que um aumento neerdoecdo de substrato resulta em aumento
proporcional na producéo celular.

Il - O crescimento celular durante a fase logaritmiaa €gponencial) ocorre em taxa constante, que é
descrita por: Ing=In ¢ + ut

lIl - Graficamente, o logaritmo natural (In) da conceg@toacelular versus tempo produz uma linha reta, cuj
declive é a taxa de crescimento especifica; a thxacrescimento maxima k) ocorre na fase
logaritmica.

IV - A taxa especifica para formagédo de compostos pos&aria com a taxa especifica de crescimento de
células, enquanto os secundarios, que sao produn@dase de crescimento estacionaria, ndo varian
dessa maneira e podem manter-se constantes.

Esta correto o que se afirma em
(A) I, lll e IV, apenas.

(B) 1l e IV, apenas.

© LI lelv.

(D) I e lll, apenas.
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QUESTAO 23

Os avancos na biotecnologia tém tido um efeitoifsagiivo no niimero e no tipo de novas enzimasatidgeis

para o uso em processamento de alimentos ou garalacdo de ingredientes especiais. Sobre a ghilzde

enzimas no processamento de alimentos, assinfifenatava correta.

(A) A renina coagula as proteinas do leite na proddedqueijo, sendo que uma alta atividade proteal#ic
requerida para evitar solubilizacdo de caseinaanghr um rendimento adequado do produto.

(B) A bromelina € uma mistura de proteases, que hgdrgiroteinas animais e vegetais em aminoacidos ¢
peptideos, utilizada na producéoveafles panquecas e biscoitos tipafer.

(C) A glicose oxidase decompbe o peroxido de hidrogéfuonando agua e oxigénio, aléem de fornecer
oxigénio para retirada do aglcar em produtos admseos com catalase.

(D) A pentosanase aumenta a viscosidade de muitas geegasais pela conversdo de D-xilanas em xilo-
oligossacarideos, D-xilose e L-arabinose, comaxtragho e clarificacdo de sucos citricos.

QUESTAO 24
]

Sobre as aplicacdes da biotecnologia na industrialichentos, marque V para as afirmativas verdasiarF
para as falsas.

() Na producéo de vinho, 0 mosto da uva apresentamogs iguais de glicose e frutose, mas, durante
processo de fermentacdo alcoodlica com a espécievddura comumente emprega&accharomyces
ellipsoideus a glicose é fermentada mais rapidamente e adeelgticose/frutose decresce durante a
fermentacéo.

() Durante a fermentacdo do iogurte, as bact&tasptococcus thermophilesLactobacillus bulgaricus
crescem simbioticamente, produzindo acido laticmmpostos aromaticos; com o aumento da acidez,
pH se aproxima de 4,6, que € o ponto isoelétricoraieina do leite, ocorrendo a formagéo do coagulo

() Na baixa fermentacdo em cervejas, utiliza-se lenzedale” como agente fermentativo, sendo que a
temperatura inicial do mosto para inoculagéo detarentre 14 °C e 18 °C, mas esta temperatura dev
ser lentamente elevada, mediante refrigeracdoatads, até 20 °C-25 °C, em 36 horas de fermentacéao.

() As fermentacdes butiricas podem ocorrer mais freigngente durante a etapa inicial da fermentacgéo d
azeitonas, quando existe nas salmouras abundamghcdse e manitol; essa alteracédo € produzida po
bactérias anaerdbias do gén€fostridium

Assinale a sequéncia correta.
(A V,V,F,V
B) F,V,V,F
© V,F,F,V
(D) F,F, V, F

QUESTAO 25

A analise sensorial é definida como uma disciptiremtifica usada para evocar, medir, analisar erpnetar

reacdes humanas em relacdo as caracteristicasirdestas e materiais: como sao percebidas pelodeeda

visdo, olfato, sabor e audi¢cdo. Sobre os métodasdiése sensorial, assinale a afirmatN@ORRETA .

(A) No teste de Comparacdo Mdltipla, os resultadoslobtsdo avaliados pela Analise de Variancia (ANOVA)
e por um teste de média, como o teste de Dunettpa@mndo-se apenas o controle (ou referéncia) corr
todas as outras amostras.

(B) O teste Duo-trio € menos eficiente estatisticamdatgque o Triangular, porque a probabilidade detaice
ao acaso € de %2, em vezidlecomo no Triangular.

(C) No método de Perfil Livre, cada julgador desenvaiva prépria terminologia e, portanto, sua profictza
de analise quantitativa, de modo que néo requéqugratreinamento.

(D) Os resultados no método ADQ sao avaliados por sede Variancia (ANOVA) e um teste de média,
normalmente o teste de Tukey, para comparacaonastias, e sua apresentacao grafica tipica ocorre p
meio de “grafico-aranha’spider-wel.
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QUESTAO 26
]

Um pesquisador esta avaliando sensorialmenteiaagélo de um novo tipo de corante natural na sultsto

de amarelo de tartrazina em refrigerante. Alguistsesepreliminares de aparéncia indicaram que 0,6% d
corante natural equivale a 0,3% de amarelo dearéma, sendo que essa concentracdo € aquela present
produto. Contudo, esses testes demonstraram gogukgador recebe mais de uma amostra ao mesnpmiem
a discriminacao é prejudicada pelo efeito de ouwtddsracdes do produto e fatores de percepcaolvigime
julgadores receberam aleatoriamente cinco amo%agefrigerante com corante natural) e cinco atnas
“Nao A” (refrigerante com amarelo de tartrazin@ndo-lhes recomendado que determinassem quaisramost

eram “A”. Os resultados obtidos na analise sdosaptados a seguir.

Amostras
Respostas “A” “Néo A” Total
“A” 60 35 95
“N&o A” 40 65 105
Total 100 100 200

Fonte: NBR 13171/1994.

Tabela. Valores criticos do qui-quadrado.

Niveis de significancia

Hipotese monocaudal

0,10 0,05 0,025 0,01 0,005
Hipétese bicaudal 0,05 0,025 0,0125 0,005 0,0025
1 2,71 3,84 5,02 6,63 7,88
2 4,61 5,99 7,38 9,21 10,6
Graus de 3 6,25 7.81 9,35 11,3 12,6
liberdade 4 7,78 9,49 1,1 13,3 14,9
5 9,24 11 12,8 15,1 16,7
6 10,6 12,6 14,4 16,8 18,5
7 12,0 14,1 16,0 18,5 20,3
8 13,4 15,5 17,5 20,1 22,0
g9 14,7 16,9 19,0 21,7 23,8
10 16,0 18,3 20,5 23,2 25,2

Fonte: NBR 13171/1994.

Com base nas definigdes do teste A e N&o A e masrnacoes apresentadas, analise as afirmativas.

| - Esse teste apresenta como vantagem admitir peqdéessicas no mesmo tipo de amostra e tem coma

desvantagem a fadiga sensorial.

Il - Deve ser aplicado para avaliar amostras que apieeserariacoes de aparéncia ou de gosto remanescent
com o maximo de 20 julgadores selecionados.

Il - Os refrigerantes com amarelo de tartrazina e asjwelsm o corante natural ndo apresentaram diferenc:
significativa (nivel de significancia de 5%).

IV - Ao julgador deve ser apresentada a amostra refaréit varias vezes antes do teste, até que etsgo
reconhecé-la.

Esta correto o que se afirma em
(A) llelv.
(B) lelll.
(©) lelll.
(D) lelV.
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INSTRUCAO: As questdes 27 e 28 sdo baseadas na egusicrométrica abaixo.

(Carta Psicométrica. Fonte: FELLOWS, 2006.)
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QUESTAO 27

Em um secador tipo tinel, ar tmido na pressaoatenlé usado para remocao de agua de frutas. Qramen
secador nas seguintes condic¢des: temperatura e seto = 45 °C; temperatura de bulbo molhado =2&
vazdo = 80 rfihin™. Na saida, as condi¢fes s&o: temperatura de betio= 20 °C e umidade relativa = 70%.
De acordo com a carta psicrométrica a 101,325 g&ais sdo, aproximadamente, a vazdo de agua remnovid
das frutas e, para o ar de saida do secador, o gerdrvalho e a vazado volumétrica?

(A) 400 ghin™; 14 °C; 74 miin™

(B) 715 dgmin™; 14 °C; 94 miin™

(C) 400 gin™; 18 °C; 74 mimin™

(D) 715 gmin™; 18 °C; 94 mimin™

QUESTAO 28
Um Engenheiro de Alimentos chega , as 6h00 da maara trabalhar em Cuiabd, onde a altitude é 176 m
Olha para o barébmetro instalado no patio da industele registra 1.011 hPa, olha para o psicr@amééntro
do abrigo meteoroldgico, e ele mostra uma temperatel bulbo seco = 27 °C e uma umidade relativabée.
De acordo com a carta psicrométrica a 101,325 &paximadamente, a temperatura de bulbo molhado €
umidade absoluta sdo respectivamente:
(A) 10 °C e 8,0 g™ ar seco
(B) 10 °C e 49 fig ' ar seco
(C) 17 °C e 8,0 figg™ ar seco
(D) 17 °C e 49 g’ ar seco

QUESTAO 29

Dispbem-se de 100 kg de leite com 1,2% de gordueadgvera ser padronizado a 3% de gordura. Quakaan
de creme com 45% de gordura que devera ser inaa@@o leite semidesnatado?

(A) 8,18 kg

(B) 4,29 kg

(C) 7,97 kg

(D) 6,83 kg

QUESTAO 30

A transferéncia de calor estaciondria ocorre quandste uma diferenca de temperatura constante epis

materiais. Sobre esse processo, assinale a affencatireta.

(A) A quantidade de calor entrando em um material éliguquantidade de calor saindo sem mudanca de
temperatura do material.

(B) A quantidade de energia interna entrando em umrialte igual a quantidade de calor saindo sem
mudanca de temperatura do material.

(C) A temperatura do alimento e/ou do meio de aquedimen resfriamento muda constantemente e a
transferéncia de calor estacionaria € mais freguent

(D) A temperatura do alimento e/ou do meio de aquedimen resfriamento ndo muda e a transferéncia de
calor transiente é mais frequente.
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QUESTAO 31

Sobre transferéncia de massa e calor, analiséramtavas.

| - A taxa de calor transferida por conducéo é detexdarpela diferenca de temperatura entre o alineento

meio de aquecimento ou resfriamento e também psisténcia total a transferéncia de calor.

Il - A transferéncia de massa € um aspecto importantendgrande niumero de operagdes de processament
de alimentos.

[Il - Durante o processamento, a temperatura em um deéslonponto dentro do alimento independe da taxa
de aquecimento ou resfriamento e da posi¢cao neaton

IV - A maioria das operagfes unitarias no processandtalimentos envolve transferéncia de calor do
alimento para o meio de aquecimento ou resfriamestdrés formas de transferéncia de calor sdo: pol
conducao, radiacdo e conveccéao.

Esta correto o que se afirma em
(A) lell, apenas.

(B) I, Il e IV, apenas.

(C) lll e IV, apenas.

(D) I, lll e IV, apenas.

QUESTAO 32

O gréfico abaixo apresenta a curva tempo-temperaturante o congelamento, dividida em seis segmento
AS, SB, BC, CD, DE e EF que representam os mecasisi@ realizacao do processo.

Temperatura

(Curva tempo-temperatura durante o congelamentdaeFBELLOWS, 2006.)

Assinale a alternativa que apresenta correta egédel entre 0os segmentos e 0s comportamentos d

congelamento.

(A) AS — remocao do calor sensivel; SB periodo de liberacdo do calor latente de crisiefip; BC—
considerando temperatura constante, ha maior f@wméde gelo; CD— calor latente de cristalizacdo é
liberado; DE— continuagdo da cristalizacdo da agua,-ERemperatura gelo-agua cai até a temperatura
préxima do congelador.

(B) AS — super resfriamento em perda de calor latente,—sBeriodo de absorcdo do calor latente de
cristalizacdo; BC— maior formagdo do gelo por troca de calor sensi@® — calor latente de
cristalizacao é absorvido; D& continuacdo da cristalizacdo da agua-E&femperatura gelo-agua cai até
a temperatura préxima do congelador.

(C) AS — remocao do calor sensivel; SB periodo de liberacdo do calor latente de crisiefip; BC—
maior formacé&o do gelo por troca de calor sens@¥®@l:— calor sensivel de cristalizacao € liberado;-BE
continuacao da cristalizacdo da agua-EFemperatura gelo-agua cai até a do congelador.

(D) AS — super resfriamento em perda de calor latente; SB — periodo de absor¢cdo do calor latente de
cristalizacdo; BG— considerando temperatura constante hd maior féonde gelo; CD- calor sensivel
de cristalizacéo é absorvido; DE continuacéo da cristalizacdo da agua—E&femperatura gelo-agua cai
até a do congelador.
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QUESTAO 33

A figura abaixo representa o ciclo de refrigerag@ocompressao de vapor.

. Valvula de expansdo

«—Evaporador
Condensador
e
Compressor Depésito

Sobre o funcionamento do ciclo de refrigeracdogoai para as afirmativas verdadeiras e F paral sesst

() No evaporador, o liquido refrigerante evapora sobsgfio reduzida, absorvendo calor latente de
vaporizacao e resfria o alimento.

() O vapor passa do evaporador ao condensador, draleaapressao € mantida e o vapor é condensado.

() O vapor refrigerante passa do evaporador ao cosgremde a pressao € aumentada.

() O liquido refrigerante passa através da valvulaxg@nsao, onde a pressdo é aumentada para remiciar
ciclo de refrigeracgéo.

Assinale a sequéncia correta.
(A) V,V,F,V
(B) F,V,F, V
© V,FV,F
(D) F,F, V,F

INSTRUCAO: Leia o texto abaixo e responda as questd 34 e 35.

O conhecimento da distribuicdo granulométrica,esatrtros parametros, garante a uniformidade dahf@riA
distribuicdo do tamanho de particulas da farinlesaad tempo de mistura dentro do processo de &adice €
responsavel pela absorcédo de agua, interferindoarasteristicas de maquinabilidade da massa. @ot®la
granulometria desejada para a farinha minimizafeisos das variacdes na absorcdo de agua e toizrans
processos industriais de panificagao (Posner es{R005).

QUESTAO 34
|

Em um processo de moagem de farinha de milho, alesepbter uma producéo (P) de 1000ikgA farinha
retida na peneira (R) é reciclada para o moinh@ p#btencdo da granulometria desejada. As fragdes
acumuladas de particulas grossas, considerandancettp de corte da peneira utilizada, determinaatas
laboratorio, foram 0,5; 0,9 e 0,1 para a corrergeatimentacdo (A), corrente reciclada (R) e prodip
respectivamente. Qual é a taxa de alimentacaodAitho a ser utilizada nesse processo?

(A) 1.500 kgh™

(B) 1.800 kgh™

(C) 1.200 kg™

(D) 2.000 kgh™
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QUESTAO 35

A tabela apresenta a analise granulométrica deamuestra de solidos particulados. A massa totahuzstia
analisada € 500 g. A abertura da peneira refegepsmeira de menor abertura entre as duas indieadasda
linha da tabela.

Tyler (mesh) Abertura da peneira (mm) X (fracaositasretida)
-10 +14 1,17 0,01
-14 +20 0,835 0,04
-20 +28 0,59 0,20
-28 +35 0,42 0,33
-35 +48 0,295 0,20
-48 +65 0,208 0,09
-65 +100 0,145 0,055

-100 +150 0,104 0,045
-150 +200 0,074 0,02
-200 Recipiente de coleta 0,01

Considerando os dados da tabela acima, analidgraatavas a seguir.

I - 20 % (em massa) da amostra analisada passam pelaapge 20 mesh e ficam retidas na peneira de 2¢
mesh.
Il - 40% (em massa) da amostra analisada sao formadparnticulas com diametro menor que 0,59 mm.
[l - A massa retida na peneira de 48 mesh é 45 g.
IV - A porcentagem em massa da amostra analisada gsi p@dametro menor ou igual a 0,835 mm e maior
que 0,208 mm é 77 %.

Esta correto o que se afirma em
(A) lell.

(B) Il elll.

(C) lll e IV.

(D) lelV.

QUESTAO 36
|

Acerca dos processos de transferéncia de calor @gameentracdo de alimentos por evaporacdo e dos

equipamentos relacionados a esses processos|@asspraposi¢cao correta.

(A) A temperatura de ebulicdo do liquido tratado emeuaporador diminui conforme aumenta a profundidade
da torre do evaporador de escoamento descendente.

(B) Em evaporadores concorrentes de multiplo efeitgrdos evaporadores sdo conectados entre si,rda for
gue o vapor secundario produzido em um deles $iédo como vapor primario em outro, o que fae qu
o sistema funcione a pressdes progressivamentecieaalas.

(C) Na industria de alimentos, normalmente se utilama fluido calefator o vapor de agua saturado, sgue
evapora, cedendo calor latente ao produto e prodaca condensacao da agua nele presente.

(D) A temperatura de ebulicdo do liquido tratado emenaporador diminui quanto maior o vacuo aplicado na
camara de evaporacdo. A taxa de evaporacdo deéadetgerminada tanto pela taxa de transferéncia de
calor no interior do alimento quanto pela taxardadferéncia de massa de vapor do alimento.

QUESTAO 37

|

Suco de maracuja concentrado (30% de solidos) pedebtido pela concentragdo em um evaporador de
simples efeito, a partir de suco integral com 108ctebr de sdlidos. Considerando que h& um con&ato
cumprir de 48.000 kg de suco concentrado em unotden8 h de producédo, qual a quantidade necestria
suco integral de maracuja e a de agua removidgppet@sso de concentracdo?

(A) 1.800 kdh™ de suco integral de maracuja e 1.600kgle 4gua.

(B) 1.800 kdh™ de suco integral de maracuja e 1.200ikgle agua.

(C) 1.500 kdh™ de suco integral de maracuja e 1.000ikgle agua.

(D) 1.500 kdh™ de suco integral de maracuja e 1.200kgle 4gua.
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QUESTAO 38

Considere o diagrama de fases da agua, cujo géficostrado a seguir.

&

E

= 760}

= ponto

& ¥

E A triplo

4,579 C
I 1

0,0098 100
Temperatura (°C)

(Diagrama de fases da agua. FELLOWS, 2006 (comfioadides).)
A partir do gréfico, analise as proposicoes.

| - A liofilizagdo € um processo de desidratacdo deuyins em condi¢cdes de pressdo e temperatura &is gL
a agua, previamente congelada, passa do estado siiletamente para o estado gasoso, ocorrendo
sublimacéao.

Il - Nas regibes A, B e C, representadas no diagraniasds, a 4gua encontra-se nos estados fisicos,solid
liquido e gasoso, respectivamente. As curvas diilenu entre dois estados fisicos da agua demamstr
condicOes de temperatura e pressao em que asefasaguilibrio coexistem.

[l - A sublimacdo da agua congelada nos alimentos érocegso de conservacao, que modifica a agua livre
e combinada, reduzindo drasticamente a atividadégile e a vida de prateleira, pois promove a
inativacdo de microrganismos patogénicos.

IV - O equipamento utilizado para liofilizar alimentamsiste de um conjunto de sistemas de congelamentc
aguecimento, alta pressdo e embalagem sob atmosfeddicada, 0s quais Sdo necessarios para &
manutenc¢ao dos parametros de qualidade nutrictmsahlimentos liofilizados.

Estéo corretas as proposi¢coes
(A) lelV.

(B) e lll.

(©) e lV.

(D) lell.

QUESTAO 39

Em relagdo aos conceitos termodindmicos de teamudade e atividade de agua dos alimentos, anatise

proposicdes a seguir.

| - A razdo entre a presséo de vapor de agua de uraratiou solucdo e a pressao de vapor da agua pur:
sob uma mesma temperatura, € denominada ativicedgud.

Il - De uma maneira geral, frutas, hortalicas, pescad@snes frescas contém alta umidade e baixa adieid
de 4gua, ao passo que cereais, farinhas e acgoatés baixa umidade e alta atividade de &gua.

Il - A atividade de agua esta intimamente relacionadangervacdo dos alimentos. Os alimentos ricos em
umidade e com baixa atividade de agua sofrem des€éio mais rapida do que aqueles alimentos corr
baixos valores de umidade e de atividade de agua.

IV - Para reduzir a atividade de 4gua em alimentos,-pedsumentar a concentracdo de solutos na fas
aguosa do alimento, tanto pela remocéo de agudajpela adicdo de solutos.

Estéo corretas as proposi¢coes
(A) lelll.
(B) lelV.
© llelv.
(D) ll e lIL.
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QUESTAO 40
|
Um volume de 4gua € bombeado para um reservat@matizado 6,0 m acima do eixo da bomba a partirrde
tanque 1,0 m abaixo do eixo da bomba. A perda dmdatal por atrito corresponde a 5,0 m.c.a. Acidiade
de escoamento é 28 e a tubulac&o cilindrica tem diametro interno @ern. Considera densidade da agua

p = 1000 kgh™. A eficiéncia da bomba é de 50 %. Qual é, aprodam#ente, a poténcia em kW necessaria
para a bomba?

(A) 0,92 kW D e de coluna da Aot
(B) 0,88 kW . ;nt;tt:.i.r—hr;elt{ros e coluna da agua;
(C) 0,46 kW =g H.

(D) 1,20 kW
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